Die menukaart ohne Ubersetzung (aber mit Preisangaben ;0)) ist Eigentum des Aetcafé Faubourg St. Jacques in Roermond

Get om reupanff te naeme:

Olieve-miks
ne miks van Olieve, Pacperkes en Knocftene ; n kleine- of n grote paorsie

Mais-Kolfke
langsaam gegrld en ingegstyrcke mit Lan's vepmaarde kragyjebotter

Ovs g/peg/alietedte;

Veer servepe noe alweer méér dan 712, jaop “Robbe” en “Sattée” mit vidl suakses!
Door n gog/ kmallictedt veds, grilkans op lavag/tein en tip-sigikret resepte oct 't
wiigfe Indonezigie vear de mapriengses en sauze en last-bat-not-liest de lecfde
vear 't yone vak... kint me os toct in de wigie omitrek, jao zélfs toet in dieverze
boetelens!

Verkes-Robbe (ran Vertes netuurlit)
n ‘Spacr-Rip” mit gemingde glags en oos bekinde “gekrugsde Sjteek-Hous-
friete”.

As dit neet gengg is, kanne Robbe wacre naobegsteld vear ... pér Rib!

Sattée (van Verkes-Haas)
n paoysic van 3 ytekskes mit ouch weer de gemingde gilagy en de “Faubourg-
fricte”. Eédey gtekske maat me meer wilt kos ... meer!

Twicfel-Miks

Oos bekinde topgerech. Omdet vidl lugy in 't veplgje “tricfelde” tisse “Robbe” en
“Sattéc’, ontytong n “kombicnasigyy” maat is octgegreqsd toet oos ‘mels-verkochite
gerech” n 7/2 Rob en 2 gitekskes Sattée mit weer alles dr op en d aan,

Ouch higy kan me neer navbegtelle wigy me 1wilyy:
7/2 Réb “n Ganse Rob Sattée per §ftackske

Etwas vorweg essen:

Oliven-Mix:
Mix von Oliven, Pfefferschoten, Knoblauchzehen; kleine oder grofse Portion

Maiskslbchen
langsam gegrillt und mit Lans sagenhafter Kriuterbutter bestrichen

Unsere Spezialititen:

Wir servieren jetzt schon seit mehr als 12 Jahren mit viel Erfolg Rippchen und
Saté! Wegen der quten Fleischqualitit, unserer Grillkunst auf Lavastein und
unserer top-secret Marinaden- und Saucenrezepte aus dem fernen Indonesien
und last-but-not-least wegen der Liebe zu unserer schénen Arbeit ... kennt man
uns in weitem Umbkreis, ia selbst in einigen anderen Lindern!

Schweine-Rippchen (natiirlich von Schweinen)
,Spare-Ribs” mit gemischtem Salat und unseren bekannten “wiirzigen Steak-
House- Fritten”.

Wenn das nicht reicht, kann man ,Robbe” nachbestellen fiir ... per ,R&b".

Saté (von Schweinefilet)
Eine Portion mit 3 Spiefschen, auch wieder mit gemischtem Salat und den
,Faubourg-Fritten”. Jedes Spiefschen, das man zusitzlich mochte, kostet mehr!

Der Zweifels-Mix

Unser bekanntes Topgericht. Weil frither viele Leute an ihrer Entscheidung fiir
JRibs” oder ,Saté” ,zweifelten”, entstand diese ,Kombination”, die sich zu
unserem ,meistverkauften Gericht” entwickelt hat: /> ,R&b” und 2 Spiefichen
Saté wieder mit allem Drum und Dran.

Auch hier kann man wieder nachbestellen, was man maochte:
2 RSP eine ganze ,R6b” Saté pro Spiefschen

Sorry, ich weiB: alle Ausdrucksstarke und Stimmung des Dialekts gehen verloren, wenn man Ubersetzt ...

Also nehmen Sie bitte den Quelltext als eine lekker lebensnahe erste Begegnung mit einem Dialekt in Limburg, die Ubersetzung als Hilfe zum Verstidndnis und lhre Vorstellungskraft, um lhrem Appetit nachzugeben ...
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“Get te nagje” om de 7e hongep te gitidle;

Andppele-mik  (per mengjc)
Stek-Mik reps gebakke mit Kragjebotter

Sjpaanse Mk (per mengjc)
Sytek-Mik mit Tappenags van Temate en Oliere

Mik-Miks  (per mengjc)
n kombienasiy van de veargaonde 2

Agjo- en werme veargerechte 6f genean get “veay de kleine
honger”

Roer-Sftag/

z0 yele “Salade Nicspwaas” mit Tonien, Gernale en Angjores

Aarpatyo
dun gegingje “Waqyu” (Japans Rund) op tradicgjonele nies geserveerd

Gernale (5) oet de aore
008 bekinde “Sample-giterte” in Lan'’s Krugyjebotter

Knwekkepte-batse (5)
heeplik zaach gebakke betskes in Knocfloakroumsaus

Gelte-Reeskes op g/lag/
gewikkely) in Ghanda-Sjonk en [if om-en-om gebakke

,Was zum Naschen”, um den Hunger zu stillen:

Kntippel-Brot  (pro Korbchen)
Stock-Brot, frisch gebacken, mit Krjuterbutter

Spanisches Brot  (pro K&rbchen)
Stock-Brot mit Tapenade aus Tomaten und Oliven

Brot-Mix (per Korbchen)
Eine Kombination aus den beiden vorher beschriebenen

Kalte und warme Vorgerichte oder einfach was ,fiir den kleinen Hunger”:

Rur-Salat
wie ,Salade Nicoise” mit Thunfisch, Garnelen und Anchovis

Carpaccio
Diinn geschnittenes ,Wayqu” (japanisches Rind) auf traditionelle Art serviert

Garnelen (5) aus dem Ofen
Unsere bekannten Scampi-Schwinze in Lans Krjuterbutter

Froschschenkel (5)
Herrlich sachte gebratene Schenkelchen mit Knoblauch-Sahnesauce

Ziegenkise auf Salat
Eingewickelt in belgischen Ganda-Schinken und kurz von beiden Seiten gebraten

Sorry, ich weiB: alle Ausdrucksstarke und Stimmung des Dialekts gehen verloren, wenn man Ubersetzt ...

Also nehmen Sie bitte den Quelltext als eine lekker lebensnahe erste Begegnung mit einem Dialekt in Limburg, die Ubersetzung als Hilfe zum Verstidndnis und lhre Vorstellungskraft, um lhrem Appetit nachzugeben ...
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Lekkere Socpe rvolges gerswetse pesepte:

Bdoksoep
Ogjesocp wete in fetaligie, mit Mik en Kees dr inne

Rog/ Soep
lich pittig en lekker, “van Sjaak”, mit Sroct en Taagé

Weisgerechte van oze Bpaobangjse “Hujjs™gilegter: miks

Toskaans Verkske
op Toscaanse wies gevolde Vepkes-oester mit Kpruyjebotter

Bieflap
ne gye gegrilde Kagelbicf ran gjoon Hollanse ranjere
Weismiks

¢ ‘miksqgrd” van 3 lepkes, tw, Rung), Verke en Sroet

n Wity Koppel

Kangeroe en Sppringbock ((Zx n ons ) mit Ryjeniensaus
Mini-Beinkembkes

2 hemkes van n Wilgy Verke op Limburgse Mosterdsaus
SjpeenVerke-Kortelegjespitje

kortelegjes van “n “Sjpee-Bekske” mit role-relen-saus

Lams-gjpieze (2)
g/ tokskes malse Lamsbout op zéen Gricks mit “Tzatziki”

Leckere Suppen nach alten Rezepten:

Suppe zum Heulen
Zwiebelsuppe wie in Italien, darin Brot und Kise

Rote Suppe
leicht scharf und lecker, “von Sjaak”, mit Pute und Taugé

Fleischgerichte von unserem “Haus”~Schlachter au Brabant:

Toskaner Schwein
auf toskanische Art gefiillte Schweinemedaillon mit Kriuterbutter

Rindersteak
ein kurzgegrilltes Kugelsteak von guten hollindischen Rindern

Fleischmix
,gemischte Grillstiicke” aus 3 Stiicken von Rind, Schwein und Puter

Wildes Gespann
Kanguru und Springbock (2 x eine Unze) mit Rotweinsauce

Mini-Haxen
2 Haxen vom Wildschwein mit limburgischer Senfsauce

Spanferkel-Koteletts
Koteletts vom Spanferkel mit Rotweinsauce

Lamm-Spiefse (2)
Stiicke von zarter Lammskeule auf griechische Art mit Tsatsiki

Sorry, ich weiB: alle Ausdrucksstarke und Stimmung des Dialekts gehen verloren, wenn man Ubersetzt ...
Also nehmen Sie bitte den Quelltext als eine lekker lebensnahe erste Begegnung mit einem Dialekt in Limburg, die Ubersetzung als Hilfe zum Verstidndnis und lhre Vorstellungskraft, um lhrem Appetit nachzugeben ...
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Viaams §jtoof-pofe
langsaam gegaard Ringjsvleds mit ingredigiente, aafigeblus mit Bely Donker-
Beey

SteguinesHoon
2 gemappieneerde Hoon-fielées mit Sicguinersaus

Indies Kuake
De tacge-hanger rvan oze VerkesHaas-Sattéc ... mer dan van “Hoon-Fielée”

Ovsteriekse Snietsel
ot mit n sulske nao elge keus

Gacf big/ “Weisgerechte” estebleef aan “wic” me det gegrid wilt hibbe en (1o
nicks big/ gteit) welk suiske of garnictuupr dp bigy gemins maert , tacge n
Klein vergoying.

Saaze: pacpey - pyerilen - sieguines - sjampilyongroam

Eur, meagelikhgje: kragjebotter - gebakke yampigjongs en/of gebakke oye
(Veup déés “gapnicture” macre get ckstra pricskes berackend)

Veur miense die meer van “waterbecste” hye:

Tongftanke
zeetong-ffieléckes, zaach gebakke in Lan's Kpayjebotter

vesg/i
gples van Zalm en Kabbefjourne mit n roumiy Ves-suiske

TiegerGernale
lef-gepelde Gamba's (5) in Oosterse saus mit héél viol Knocflouk

Fl3misches Schmortopfchen
langsam gegqartes Rindfleisch mit Zutaten, abgeldscht mit belgischem
Dunkelbier

Zigeuner-Hihnchen
2 marinierte Hihnchen-Filets mit Zigeunersauce

Indies Kuuke
Das Pendant zu unseren Saté aus Schweinefilet, in diesem Fall mit Hihnchen-
Filet

Osterreicher Schnitzel
eventuell mit einem S6fschen nach eigener Wahl

Bei Fleischgerichten bitte angeben, wie man sie gegrillt haben mochte und (wo
nichts dabei steht), welche Saucen oder Beilagen dazu gewtinscht werden, gegen
einen kleinen Mehrpreis.

Saucen: Pfeffer — Rotwein — Zigeuner - Champignon-Sahne

Weitere Mdglichkeiten: Kriuterbutter — gebratene Champignons und/oder
gebratene Zwiebeln (Fiir diese Beilagen wird ein kleiner Mehrpreis berechnet)

Fiir Leute, die mehr von ,Wassergetier” halten:

Zungenfilet
Seezunden-Filets, zart gebraten in Lans Kriuterbutter

Fischspiefs
Spiefs mit Lachs und Kabeljau und sahnigem Fisch-S6fschen

Tiger-Garnele
appetitlich gepellte Gambas (5) in Austern-Sauce mit sehr viel Knoblauch

Sorry, ich weiB: alle Ausdrucksstarke und Stimmung des Dialekts gehen verloren, wenn man Ubersetzt ...

Also nehmen Sie bitte den Quelltext als eine lekker lebensnahe erste Begegnung mit einem Dialekt in Limburg, die Ubersetzung als Hilfe zum Verstidndnis und lhre Vorstellungskraft, um lhrem Appetit nachzugeben ...
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En lekker fris en lich: “kniensroor” mit get lekkers:

Roer<gjlagy
kgje maoltied-gilagy mit Tonden, Gernale, Angjorés en Kokteelsaus

Hoonder-g/lag/
maoltied-g/lagy mit gebakke gitikskes gekraysde Hoondep-fielée

Gernale-g/lag/
maoltied-glags mit 7 in Kpagjebotter gebakke “Sjkampie-g/terte”

Veup miense die nock vieis nock ves (wille) acte:

Faubourg-Slag/
n rgjaal vepse gemingde gyilags aangerdld mit gegrilde Paprika , gebakke
Sjampagiongs , Féta , Oliere en gekrayjde Faubourg-Fricte

Nao-gerechte

n Bleik Vrourmes gilag/
Vanigje-ies mit werme Sjockelaat-saus en Sjlaagrounm ... ofmaal; “Dame
Blanche”

Amaem Bpalée gilag/
t lekkere (laun-nerme)Custapd-boddingske mit gebpay/de Sokker op

les mlt werm Keerse en Sflaagroanm gflag/
Zorelgy t al gegrere ytedt ...

Fawbourg-Koffte
n Eige bpoessel van 2 maote Likeure (Frangelico & Badeys) , n gjeut Calvados
, 1 bolke Roum-tes, aangerdld mit Kofifie en Sjlaagroum in ein koffficglaas mit
‘n Choco-Trafifeltee
s R RECULMIE de mels octeinloupende Koffie's mit dpenkskes nao eige mins in
of big/ /

Appetitlich frisch und leicht: “Kaninchenfutter” mit was Leckerem:

Rur-Salat
kalter Mahlzeit-Salat mit Thunfisch, Garnelen, Anchovis und Cocktail-Sauce

Hithner-Salat
Mahlzeit-Salat mit gebratenen Stiicken von wiirzigem Hiihner-Filet

Garnelen-Salat
Mahlzeit-Salat mit 7 in Krjuterbutter gebratenen Garnelenschwinzen

Fiir Leute, die weder Fleisch noch Fisch essen (wollen):

Faubourg-Salat
reichhaltiger, frischer, gemischter Salat mit Paprika, gebratenen Champignons,
Feta, Oliven und wiirzigen Faubourg-Fritten

Nachspeisen

Bleiche Dame
Vanille-Eis mit heifser Schokoladen-Sauce und Sahne ...oder auch ,Dame
Blanche”

Créme Briilee
Leckerer (warmer) Custard-Pudding mit karamellisiertem Zucker darauf

Eis mit heifsen Kirchen und Schlagsahne
Wenn es schriftlich angekiindigt ist ...

Faubourg-Koffie

ein eigenes Gebrju aus 2Mafs Likor (Frangelico & Bailey’s), ~'nem Schuss
Calvados, ~ner Kugel Sahne-Eis, aufgefiillt mit Kaffee und Schlagsahne in einem
Kaffee-Glas; mit einem Schoko-Triffelchen ... und natiirlich die
abwechslungsreichsten Kaffes mit was Prozentigem -nach eigenem Wunsch drin
oder dazu!

Sorry, ich weiB: alle Ausdrucksstarke und Stimmung des Dialekts gehen verloren, wenn man Ubersetzt ...

Also nehmen Sie bitte den Quelltext als eine lekker lebensnahe erste Begegnung mit einem Dialekt in Limburg, die Ubersetzung als Hilfe zum Verstidndnis und lhre Vorstellungskraft, um lhrem Appetit nachzugeben ...



